
 

Weihnachtsmenüauswahl: 

Menü 1 

Maronensuppe 

¼ Ofenfrischer Entenbraten an Orangensauce mit Zimt-Blaukraut, Bratapfel 

und Kartoffelknödel 

Lebkuchenmousse mit Zwetschgenröster 

45,90€ 

 

Menü 2 

Hokkaido-Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen 

Lachssteak auf der Hautseite glasig gebraten an Blumenkohlpüree und Mangoldgemüse 

Moelleux au Chocolat: Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 

an Bourbon-Vanillesauce 

49,90€ 

 

Menü 3 

Maronensuppe 

Hirschragout mit Brezenknödel und Preiselbeeren 

Lebkuchenmousse mit Zwetschgenröster 

47,90€ 

 

Menü 4 

Honig gratinierter Feta mit Feldsalat und Preiselbeerdressing 

Zartrosa gebratenes Roastbeef dazu Kürbispüree und Grillgemüse 

Bratapfel mit Vanillesauce  

65,90€ 

 

Menü 5 

Rote Bete Carpaccio mit Feigen und Feldsalat 

Seeteufelmedaillons an Safranrisotto und confierten Tomaten 

Pistazienmousse auf Fruchtspiegel 

64,90€ 

 

Vegetarische Alternativen 

Waldpilzrisotto                                 21,90€ 

mit Pilzen der Saison und gehobeltem Parmesan 

-Graupenrisotto mit Ziegenkäse, Walnuss und Trauben    21,90€ 

-Ziegenkäse vom Grill         19,90€ 

mit Waldhonig auf Grillgemüse 

-Tagliatelle in Kürbispesto mit confierten Datteltomaten   18,90€ 

 

Vegane Alternativen 

 

Pilzpolenta im Wirsingmantel mit Preiselbeerchutney    24,90€ 

Orangen-Avocado Salat        21,90€ 

Veganes Waldpilzrisotto       22,90€ 

       

      Veganes Dessert 

Chiasamen Kokosmilch Agavendicksaft Berrenragout           9,90€ 


